LES BERGERS FERNEY

LE BISTROT

LES PLANCHETTES A PARTAGER

A I'Apéro ou en Entrée

CHARCUTERIE DU JURA 8
Beurre, cornichons

SAUCISSONS DE MONTAGNE 6,80
Mature, Fumé, Beaufort, Cenépi
LA BERGERE 13,80
talakefls, Croustillants de reblochon, jarmbon cru
100% BOEUF SECHE 9
LES ENTREES
ESCARGOTS EN PERSILLADES 9,50/ 17,50
(Demi-douzaine ou la douzaine)
MALAKOFF AU COMTE FRUITE 10
Boeuf séché
CROUSTILLANTS DE REBLOCHON ET NOIX 12

Jambon Cru du Jura

LES SALADES LA PETITE / LA GRANDE
SALADE CAESAR n/is
Salade verte, Crunchy de poudlet, tormate, croltans,

parmesan, Sauce césar

SALADE DE CHEVRE CHAUD nhs
lard et miel de montagne

TOMATES ANCIENMNES ET BURATA 8,80/16

Hacto maison el tapenade

LES PLATS SIGNATURE LES VIANDES MATUREES
Fondue des Bergers au Comté fruité,
Vacherin Fribourgeois, Gruyére 24
geals, Griom BAVETTE ANGUS D'ABERDEEN 19

Fondue Gessienne, moitié bleu de Gex/
moitié fondue Bergers 5c | FILET DE BOEUF MONTBELIARDE 32
T, i - PIECE DE BOEUF

e e L MATURATION EXCEPTIONNELLE

. TARIF A LARDOISE
Malakoff au Comté Fruité, boeuf séché 23 25 J
Accompagné de Frites moisan ou Gratin savoyord ou beaufort
Petit Saint-Point chaud, saucisse de Morteau DyeEaEs ol reEEn.
patates cuites au foin 26
LES PLATS LES SAUCES
TARTARE

TARTARE DE BOEUF 18,30 /23,70 POIVRE

Boeuf haché minute sélection bouchére, Tormates confites,
parmesan, pignons de pin,
Frites fraiches maizson, salade verte

C'est Bistrot ... mais c'est toujours fait maison !

LE PLAT DU JOUR A L'ARDOISE
Plat du Jour 15€

Entrée + Plat 18€
Entrée + Plat + Dessert 22€

MORILLES (sUP 5€)

LES CHARBONNADES

APERO DES BERGERS

Champagne Proy-Goulard cuvee Tradition ..

Montagnieu brut Méethode Traditionnelle Fl*r:urﬁam Burmard

Apéritif des Bergers (Chambéryzette, coulis de fraise, Gin, Crer‘ndrﬂ:|......._._..._..._....._

Jura'Spritz (Apéerol de Savoie, Crémant) ...
Kir au Crermant (Myrtille, Cassis, Frdr‘nbulae Chd[mgn-’—*]
Kir win blanc (Myrtille, Cassis, Framboise, Chataigne) .

Whisky Pur Malt du Jura Prohibition éleve en fOt de TFGUSSI'_—“EIU

Vodka |, Gin .

Macvin du Jura

Win de Paille Domdme Mermer .

Vieux Pontarlier [Pastis du Dr_)ubs] F?JLurr_i
Chambeéry blanc ou rouge Werrﬂc}uLh Savuyardll
Rasteau, Vin doux Naturel .

service

LES FROMAGES

SAINT-MARCELLIN

Solode et noix

5,50

COMTE FRUITE

Solade et noix

LES GOURMANDISES

I have a Swiss Dream
Fraises, framboises, meringues de la Gruyére,
créme double de Bresse

6,70

7,80

Profiteroles au chocolat noir intense
Glace vanille, mascarpone comme une chantilly

8,30
Baba généreusement imbibé au rhum arrangé 7,50
Mascarpone comme une chantilly

lles flottantes aux ceufs fermiers
éclats de pralines roses

7,50

Sablé aux myrtilles, mascarpone a la vanille 7,80

Café Gourmand 9,50

(Glaces et Sorbets artisanaux
Ferme Rimaud

Chartreuse, Vanille, Pistache, Café, Chocolat,
Créme glacée Fraise, Sorbet Citran,
Caramel Beurre Salé

1 boule 290 / 2 boules 550 / % boules 730

Coupes arrosces 2 boules 7,90

Glace chartreuse, chartreuse verte

Glace vanille, liqueur de café du Jura

Sorbet citron, Citron de Menton

de |a distillerie Gessienne

Créme glacée fraise, Fraise de la distillerie Gessienne

Demandez notre Carte des Digestifs

SUPREME DE VOLAILLE AUX MORILLES 32
Cratin savoyard au beaufort ou frites fraiches maison Charbonnade Boeuf et Volaille
, Boouf sélection du Boucher, Filet de valaille 33
'g BE_RGER S BL_IRGER _ ) 16,50 Sauces maison, frites fraiches
Pain Burger artisanal, steak haché frais 150 g, salade, tomate, - pour 2 persannes minimum / prix par pers - 200g/bers
lard, oignons confit, cheddar, sauce berger, cornichon, frites
fraiches maison Charbonnade 100% Beeuf sélection du Boucher
Souces maison, frites fraiches 37
l%CHl?KIETI EURCTER : I T 15,’5|cr - pour 2 persannes minimum /prix par pers - 2000/pers
AN Bu =] It 1Mal, Crunchy ae poulet, saade, tomate, lard,
oignons confit, cheddar,
sauce tartare, frites fraiches maison BO]{SSONS
A LES BIERES 25¢l 50cl LES SOFTS
7 Biéres pression 3
5 Leffe Blonde 4 8 Coco cola 33c/ . 4
g o 4,50 9 Coca cola zéro 33 ¢/ . 4
T KB aEn 490 980 Schweppes TOniC 25 ¢/ ..o
4,50 Hcl Drahg!na Phipf N i
7 Biére Bio Echapée Belle Blanche 5 The Glacé des Aipes LL.‘ e csrremsesersers o
ST Bigre Bio Echapée Belle Ambrée 5 Perrier 33c/ .. 4
. Bigre sans Alcool Jus de fI‘L.IItS e
9 r:uaml'ne poire, ACL‘ crbru:D fall .:uma:e
Badoit 75c! e 55
B0
e o0
ompris, Origine des viandes : Filet de Beeuf/France ou U.E ou UK, Volaille/France et UE, Steak haché&/UE, Bavette 'Ecosse Qﬂfgﬁtm

LES BOISSONS CHAUDE

Espresso, Cafe . 2290
Cappuccing, LaLLe : ..3.50
The Vert, The nair, The werL r‘rlenthe e
Tisane des Pares Chartreux Frére Ldurerﬂ .............. A
{higlizse, Menthe poivrge, Genigvre, Fenowll, Carnv Anis)
Tisane du Berger .. 5

(Menthe, Tillew), VErve ne, F leur dororuger C.*ranrue.ﬁe'

*Ma‘tiﬂﬂ DL Impressionmenu.oom - Tél, 03 20 34 54 55
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