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L E S  C A R T E S  À  E M P O R T E R



Foie gras de canard façon Paul Bocuse en terrine de 300 g env 

chutney de fruits et pain d’épice de Stéphane Baszczowski

11 €/100 g








Filet de Truite du Jura fumée par nos soins au bois d’Aulne 500 g env

6 €/100 g






Suprême de Volaille des Dombes aux morilles 

Gratin de pommes de terre au Beaufort

25 €






Gratin de macaroni aux truffes de Richerenches, et vieux parmesan

Jambon cuit Salaison Thaurin

 27 € 








P L A T S  À
E M P O R T E R

Commandes à passer la veille au minimum
Livraison possible à partir de 80 €, nous

contacteur pour plus d'informations.

( D U  2 2  D É C E M B R E  A U  0 2  J A N V I E R )



41 € par personne, minimum 2 personnes
Livraison possible,  nous contacter pour plus d'informations.

( 2 5 , 2 6  D É C E M B R E / 0 1 , 0 2  J A N V I E R )

FROMAGERIE MICHELIN
Beurre fermier

Assortiment de fromages Daniel Michelin
Fromage blanc fermier, façon Fontainebleau au coulis de fruits rouges






NOS ARTISANS RÉGIONAUX
Truite du Jura « Les truites des rivières à Morez », façon gravlax par nos

soins 
Charcuterie artisanale « Salaisons Thaurin » à Pont d’Héry 

Viennoiseries, Pain frais « Boulangerie Ségnerande » à Segny
Bûche au chocolat de Stéphane Baszczowski « Boulangerie Ségnerande »

Jus de pomme « la ferme Courtois » à Sauverny





LE 100% FAIT MAISON
Salade de fruits exotiques

Scones à la myrtille 
Pancakes 

Confiture maison
Fondant au chocolat, cœur framboise

Wrap de Mégane au homard, avocat et piment d’Espelette
Salade gourmande au foie gras de canard, magret fumé, haricots verts,

noix
Croque-Monsieur au comté et à la truffe noire 

Omelette roulée à la truffe noire



B R U N C H  D E S  F Ê T E S  
À  E M P O R T E R



LUNDIDIMANCHE MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI

N O S  H O R A I R E S

D U  2 2  D É C E M B R E  A U  0 2  J A N V I E R

19 20 21 22 23 24 25

26 27 28 29 30 31 1

3 4 5 6 7 82
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VENTE DE PLATS À

EMPORTER JUSQU’À
18H



FERMETURE 

POUR LE DÎNER

BRUNCH
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EMPORTER)
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VENTE DE PLATS
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JUSQU’À 18H

BRUNCH
 (SUR PLACE ET À

EMPORTER)
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POUR LE DÎNER

BRUNCH
 (SUR PLACE ET À

EMPORTER)
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POUR LE DÎNER




Reprise de nos horaires habituels à partir du 3 Janvier

A D R E S S E :  7 9 0  R O U T E  D E  D I V O N N E ,  0 1 2 2 0  G R I L L Y
T é l é p h o n e :  + 3 3  9  6 7  4 6  4 6  7 3

OUVERT LE SOIR


