7si NOS PLATS MAISON

{0 7. Mabekiaff bable au comté frarts, orispy do bord ~ Los 5 70 €/ Les 70 78 €
2. Salude Jarassienne (comte, lard, croitons, waf tomate, solede verte) 6 € X
3. Croustittunts de reblochon aus noi, vikajpre de riz au Sesame / 7 prw%’/ 7.50 € 5 T

4 /(/n;a ractotte /anéof el aéanrp pnons bios 9 €
5. B&fyéﬁ & 5«7@/‘ (steak kacke frais, ojpnons confits, cheddar fonda
bard frit, tomate, laitee, sauce Bergers, pommes grenatles confites ) 713€
6. Tartiflette des Bergers au petit Sunt-Foint du taat-Dods 72 €
7, C’ﬁﬂz@%m des &f?ﬁ’/ﬁ&' aw Morbier 72 €
8. Hot-dog vauds @ la saucisse de vean (ojpnons confits,
pommes grenaitles confites) 70 €
9. Double croque-monsicar au conte, jambon aus herbes des Bauges 77 €

GOURMANDISES 100% MAISON
7. e f/ﬂlzﬂlt& auy /ﬁaﬁk&s’ roses 5 €

2. Dessert du jour 5 € 5 g PHILIPPE
29 STANDAERT
3. Mousse au chocolat noire Altara 68% 5 € | ( MEILLEUR

7 &Mff‘& chaude au sucre ou Nutelln 4%’5 € OUVRIER
5. cfdé&l aak M'fl‘l;’?/&f c{e@ 5’@,?@,‘@ 5 € AR R :

Nas recettes sont éluborées avec bos fmx@g«w de la fl‘ﬂﬁ%giﬂb Deaniel Michelin a‘¢ﬁf¢f¢
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SPECIALITES FROMAGERES



