GOUTER SALE

Planche de charcuterie du Haut-Jura,

beurre Michelin, cornichons
{ €

Planche Apéro
2 malakoff, 2 croustillants de reblochon,

jambon cru 16 mois, beurre Michelin, cornichons

8¢

Fondue Michelin au Comté,

Vacherin Fribourgeois, Gruyére
18 €

Ardoise de 3 fromages du Jura by Michelin
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GOUTER SUCRE

Tarte maison aux fruits de saison 5 «
Sablé aux myrtilles, chantilly maison & «
Meringue, fruits rouges, créme double & «

Crépe au sucre 3 «
Crépe a la confiture 3.5 «
Crépe au Nutella 3.5 «©

Crépe beurre/citron L} ¢

BOLESONS FROIDES

Jus de fruits Artisanal
(Pomme, Poire, Abricot, P&che de vigne, Tomate) & &

Coca, Coca zéro, Orangina, Perrier 33 cl,
Evian 33 ¢l U ¢«

Limonade L ¢
Thé glacé des Alpes & «
Cidre bouché Normand artisanal 33cl 5 ¢

Biere Artisanale de Grilly ’'échappée belle
(Blonde, Blanche, Ambrée) & &

EOTESONS CHAUDES

Chocolat chaud, chocolat viennois L' <
Café expresso 2.5 ©
Cappuccino, Café viennois L' «
Thé, infusion 3 ¢

LES GLACES

Boule de glace ou sorbet au choix
Vanille, Chocolat, Café,
Caramel beurre salé, Chartreuse, Génépi
Framboise, Citron
285 €

Péche Melba
Glace vanille, péche pochée, gelée de groseilles, amandes,
chantilly,
{ &

Coupe Mont-Blanc
Glace vanille, creme de marrons, chantilly et meringues
{ €

Café liégeois
Glace vanille, glace café, café expresso, chantilly
6 €

Swiss Dream
Glace vanille, fraises et framboises, meringue,
creme double Michelin

8‘97

Coupe Texane
Glace vanille, glace caramel beurre salé, brownie maison,
sauce caramel, chantilly
{ &

EXPLOTTANTE D'UNE LTCENCE RESTAL
VIR DE EOLSSONS ALCOOLT!




